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,Whisky “ ist der Begriff, der 1 736 zum ersten Mal auftauchte und mittlerweile fiir den gleicher-
mafen beliebten wie auch meistgetrunkensten Branntwein der Welt steht. So geschrieben,
kommt er lbrigens aus Schottland oder Kanada, die Schreibweise mit ,,e“ (Whiskey) verrat
seine amerikanische bzw. irische Herkunft. Doch die Unterschiede sind weitaus groBer und

beschiftigen ganze Heerscharen an Kennern, Liebhabern und Experten.

Eine kurze Ubersicht der wichtigsten Unterscheidungskriterien:

MALT:
Whisky aus gemalzter Gerste

GRAIN:

Whisky aus Mais, Weizen, ungemalzter Gerste oder ungemalztem Roggen

RYE:

Uberwiegend aus Roggen hergestellt (mindestens 51%)

SCHOTTISCHER WHISKY (SCOTCH)

rauchiger im Geschmack, da das Malz meist tiber dem Feuer mit Torf gerauchert wird; tiblicherweise zweifach destil-
liert; stammt aus tiber 90 Brennereien, wobei den Regionen geschmackliche Charakteristik nachgesagt wird, High-
lands (meist kriftig), Speyside (rund und fein), Lowlands (weich und leicht), Insel Islay (besonders kriftig und stark),

die Whiskys anderer Inseln haben eher keinen einheitlichen Charakter

BLENDED WHISKY

Ballantine’s Finest’ 40 Vol.% .
Johnnie Walker Red Label® 40 Vol.%
Chivas Regal 12 years old” 40 Vol. %
Dimple 15 years” 40 Vol%

HIGHLAND
Oban 14 years” 43 Vol.% .

Dalwhinnie 15 years’ 43 Vol.%

Glenlievet 15 years




AMERIKANISCHER WHISKEY (BOURBON)

wird aus Roggen, Mais, Gerste und seltener auch Weizen hergestellt, meist Bourbon und Straight; die Reifung erfolgt
im Gegensatz zu irischen und schottischen Produkten in frischen Eichenfassern, die zum Teil innen angekohlt sind, und
dauert deswegen und auch aufgrund des Klimas nur wenige Jahre (mindestens zwei); weich im Geschmack, mit de-
zenter StiBe und leichtem Vanillearoma (Bourbon), wiirziger ist der Rye, deutlich milder dagegen Tennessee Whiskey,

der durch Holzkohle sickert.

Four Roses” 40 Vol.% ... ... 4d . 440¢
Jim Beam white’40Vol.% . . . . . . . . . . 4cd . 420¢€
JimBeamRye’40Vol% . . . . . . . . . . . 4d . 460¢€
Jack Daniel’s’ 40 Vol.% . . . . . . . . . . . 4c . 490¢€
Woodford Reserve Bourbon Kentucky2 45,2 Vol.% . . . . . 4c . 7,60 €

IRISCHER WHISKEY (IRISH)

ist meist milder (fast siiB) als der Schottische, weil beim Darren des Malzes kein offenes Torffeuer verwendet wird;
traditionell dreifach destilliert; etwa |00 verschiedene Sorten, meist Blends, neuerdings auch haufiger Single Malts;
beim Blenden wird der Geschmack durch die Kombination der Reifeprozesse in verschiedenartigen Fasstypen beein-

flusst (z.B. Sherry-, Bourbon-, Portweinfasser) das sogenannte Vatting

Jameson Irish Whiskey’40Vol. % . . . . . . . . . 4cd . 480€
Paddy’s Irish Whiskey’40Vol.% . . . . . . . . . 4cd . 460€
Bushmills 10 years Irish Whiskey’40Vol.%. . . . . . . 4cd . 760€

KANADISCHER WHISKY (CANADIAN)

dhnelt dem Bourbon, Grundlage ist jedoch hauptsachlich Roggen; zweifach destilliert und in Sherry-, Bourbon- oder
Brandyfassern gelagert (mindestens zwei Jahre); fast immer Blend; darf auch geringe Zusatze Sherry, Obstwein oder
Fruchtsaft (maximal 2%) enthalten; schmeckt leichter und ist heller als amerikanischer Whiskey; harmoniert besser

mit anderen Zutaten und wird deshalb bevorzugt fiir Cocktails verwendet

Crown Royal2 40Vol% . . . . . . . . . . . 4d . 6,20€
Canadian Club 6 years’40Vol.% . . . . . . . . . 4cd . 420¢€
Canadian Club 12 years’40Vol.%. . . . . . . . . 4d . 590¢€

DESTILLATE AUS WEIN

COGNAC

Unter allen Branntweinen ist der Cognac der beriihmteste und wie seine Liebhaber felsenfest beteuern auch der
edelste. Grundlage der feinen Spirituose sind die weien Trauben, die in der Charente angebaut werden. Der Brenn-
wein wird zweimal in der traditionellen Brennblase ,,Alambic Charentais“ destilliert und anschlieBend in Eichen-
fassern, zumeist aus dem Holz der Limousin-Walder, mindestens zwei Jahre lang, gelagert. Seine Qualitit und Reife
verriat schlieBlich die Etikettierung: Very Special (V.S.) oder drei Sterne bedeuten zwei Jahre Fassreife, mindestens
doppelt so lang lag ein Very Old (V.O.), Very Superior Old Pale (V.S.O.P)

Remy MartinVS.OP40Vol.% . . . . . . . . . 2d . 390¢€
ARMAGNAC
Cles des Ducs V.S.O.P 40 Vol.% . .. .. .. . . 2cd . 280€
WEINBRAND

Hugo Asbach war es, der den Begriff Weinbrand urspriinglich als Warenzeichen einfiihrte, spéter jedoch zur allge-
meinen Nutzung freigab. Hierfiir diirfen nur ganz bestimmte Rebsorten verwendet werden, er muss zu mindestens
85% in deutschen Brennereien verarbeitet worden sein und muss nach der zweifachen Destillation im Gegensatz zur
Mindestreifezeit von sechs Monaten, fiir alte Weinbrinde zwdlf Monate, in Eichenfiassern mit maximal 1000 Litern
Fassungsvermogen lagern. Serviert wird ein Weinbrand allenfalls in Zimmertemperatur, darf aber auch etwas kiihler

sein, den Rest besorgt die Handwarme.

Asbach Uralt38Vol% . . . . . . . . . . . 2d . 200¢€
Asbach Privatbrand 8 Jahre 38 Vol.% . . . . . . . . 2cd . 260€
METAXA

Winzer Sypros Metaxa erwarb einige Weinberge und erfand 1888 einen Weinbrand, fiir den er verschiedene Reb-
sorten mit Krautern kombinierte und destillierte. Der ,,Metaxa“ war geboren. Seine goldgelbe Farbe erhilt der edle
Tropfen mit 40 Vol. % Alkohol aus der Lagerungin Eichenféassern. Die Anzahl der Sterne verrit die Lagerzeit in Jahren,

das Spitzenprodukt ist der Grand Fine mit ausgesuchten Destillaten und mindestens | 5-jahriger Reife in Limousin-

Holz.

Metaxa 5 Sterne38Vol% . . . . . . . . . . 2d . 200€
Metaxa 7 Sterne40Vol.% . . . . . . . . . . 2d . 230€
GRAPPA

Anders als Weinbrand wird fiir diesen italienischen Branntwein frischer Weintrester verwendet die Traubenriickstan-
de (Stengel, Schalen, Kerne). Erst dem unbeirrbaren Engagement der Brennmeister ist es zu verdanken, dass der
wasserklare Grappa als charakterstarke Edelspirituose die Welt erobert hat, im Geschmack fein und feurig (WeiB3-

weintrester) bis kraftig (Rotweintrester)

Grappa Frattina di Moscato,40Vol.% . . . . . . . . 2d . 230¢€
Grappa Frattina Chardonnay 40 Vol.%. . . . . . . . 2d . 230€




DESTILLATE AUS GETREIDE

AQUAVIT

Dieses ,Lebenswasser* haben die Skandinavier erfunden, eine Spirituose auf Kiimmel-Basis. Hierfiir wird hochrek-
tifizierter, sehr reiner und nahezu geschmacksneutraler Alkohol (96 Vol. %) landwirtschaftlichen Ursprungs (meist
Kartoffeln oder Getreide) mit Wasser, Kiimmel und einer markenspezifischen, geheimnisvollen Gewiirzmischung
(u.a. Koriander, Fenchel, Zimt, Dill, Zitronenschalen, Nelken, Sternanis) destilliert. Aquavit wird zugunsten optimaler
Geschmacksentfaltung kalt serviert, er wirkt stimulierend auf die Magenwinde und wird deshalb auch gern als be-

kémmlicher Digestif nach dem Essen getrunken.

Malteser Aquavit40Vol.% . . . . . . . . . . 2cd . 2]0€
Aalborg Jubilaums Agavit42Vol% . . . . . . . . 2d . 250¢€
GIN

Aus alten Quellen wird berichtet, dass der legendare Arzt Francois de la Boe um 1600 einen Wacholderschnaps

namens Genever kreiert hatte. Den brachten englische Soldaten wenig spater auf die Britischen Inseln, wo er den

Namen Gin erhielt. Seither gehort der klare Branntwein in jedes gut sortierte BrRe al. Meist bilden Gerste und

WODKA

Die Briiderchen im Land von Vaterchen Frost nennen ihr Leib- und Magengetrank einfach Wasserchen nichts anderes
bedeutet Wodka im Russischen. Traditionell wird Wodka aus Gerste gewonnen, aber auch Weizen und gelegentlich
Roggen, Kartoffeln und Melasse sind iiblich. Die richtige Zeremonie sieht ein langes reichhaltiges Essen in geselliger
Runde vor, bei der vor jedem Gang ein Glas (in Russland tiblich: 100g Inhalt) bei angehaltener Luft in einem Zug geleert

wird. Dazu wird ein mehr oder weniger tiefgriindiger Trinkspruch ausgegeben.

Smirnoff Red Label 37,5Vol% . . . . . . . . . 2cd . 2]I10€

Absolut Vodka40Vol% . . . . . . . . . . . 2d . 2]10€
Smirnoff No. 57 50Vol% . . . . . . . . . . 2cd . 230¢€
Smirnoff No. 55 40Vol% . . . . . . . . . . 2cd . 250¢€




DESTILLATE AUS PFLANZEN UND WURZELN

CACHACA

Ein guter Cachaga kommt meist aus zwei Regionen Brasiliens, dem Nordosten oder aus Minas Gerais, und wird dort
komplett von Hand verarbeitet. Uberhaupt: Die Herstellung des Cachaca folgt alten Traditionen. Direkt aus dem Saft
des Zuckerrohrs gewonnen und hierfiir darf auch nur das ,,Herz*, das Mittelstiick in der Lange, verwendet werden,
gart er anschlieBend 24 Stunden im Edelstahlfass und wird danach destilliert. Die Reife im Holzfass dauert zwei bis drei
Jahre und bringt die typisch gold-braune Farbung. Nicht zu verwechseln ist Cachaca deshalb mit Rum und dem indu-
striell hergestellten und qualitativ deutlich unterlegenen Aguardente; seine Beriihmtheit hat er vor allem durch den

Cocktail Caipirinha erlangt.
Janeiro Cachaca 40 Vol.% . .. .. .. .. . 2cd . 2]10€

RUM

Ohne ihn wére wohl mancher Matrose zu rauhen Zeiten freiwillig iber Bord gesprungen. Piraten und Freibeuter,
Sklavenhandler und Schmuggler hatten stets ein Fasschen Rum dabei, und so mancher ehrenwerte Gauner brannte
ihn wohl selbst. Die Heimat des Rums liegt in der Karibik, wo damals die Piratennester sprossen wie der Bambus nach

dem Monsun. Nicht zu vergessen: Rum ist die Kurzform des englischen Rumbullion, und das bedeutet Aufruhr.

Gewonnen wird Rum aus der braunen, zahfliissigen Melasse, die nach dem Zuckersieden iibrigbleibt, beziehungs-
weise gehackseltem Zuckerrohr, Wasser und Zuckerrohrsaft. Durch die Lagerung in hellem Eschenholz- und Edel-
stahlfassern behalt der weile Rum seine Farblosigkeit, brauner Rum hingegen reift dhnlich lange wie Whisky und
Cognac in dunklen Holzfassern. Dem gelblich bis braunlichen Produkt wird oft noch Zuckercouleur zugesetzt die
Farbe sagt also wenig tiber die tatséichliche Reifezeit aus. Umgekehrt kann einem lange liegenden weien Rum nach-
traglich auch durch Filtration die leichte Farbe wieder entzogen werden. Die verschiedenen Bezeichnungen in
Deutschland geben Auskunft tiber Qualitat und Herstellung des Rums. ,,Original Rum* ist frei von Zusatzen und wird
ohne Veranderung, also wie importiert, auch verkauft. ,,Echter Rum* wird lediglich auf Trinkstarke herabgesetzt, die
bei mindestens 37,5 Vol. % Alkohol liegt. Dazu zihlen tbrigens nahezu alle weiBen Rumsorten. Gar nichts vom Ori-

ginal ist im Kunst-Rum enthalten, der wie beispielsweise der Ssterreichische Stroh Rum mit 40 und 80 Vol. % ange-

boten wird.

Havana Club Anejo 3 Anos40Vol% . . . . . . . . 2cd . 2]0€
Havana Club Anejo Especial . . . . . . . . . . 2d . 250¢€
Havana Club Anejo 7 Anos40Vol.% . . . . . . . . 2d . 3,20€
Myers’'s Rum40Vol% . . . . . . . . . . . 2d . 2]0€

TEQUILA

Tequilaist der bekannteste Mezcal, dem Agaven-Brand, und wird aus dem Herzen der blauen Agave gewonnen in der
Umgebung der namensgebenden Stadt Tequila im Bundesstaat Jalisco. Es gibt vier Kategorien: Silver/Blanco klarer,
transparenter Tequila, der nach der Destillation in Flaschen abgefiillt wird; Gold/Joven oder Oro wie Silver-Tequila, nur
dass er mit Zuckersirup, Eichenholz-Zusatzen, Glycerin oder Karamel eingefarbt wird; Aged/Reposado hat mindes-
tens zwei Jahre in Eichenholz-Behaltern geruht; Extra-Aged/Afejo lag mindestens ein Jahrim Eichenholz-behilter, der
nicht mehr als 600 Liter fassen darf, und wird vom Alkoholgehalt her mit Wasser reguliert. Falsch ist das sich hartnackig
haltende Geriicht vom Mescalin-Wurm im Tequila, das hat es so nie offiziell gegeben. Allerdings werden einige Mezcal-

Sorten aus anderen Regionen mit Raupe angeboten.

Jose Cuervo Tequila Especial Silver 38Vol.% . . . . . . 2d . 180€
Jose Cuervo Tequila Especial Reposado 38 Vol % . . . . . 2d . 230€
Jose Cuervo 1800 Tequila Anejo Reserva38Vol% . . . . . 2cd . 280€

DESTILLATE AUS OBST

OBSTWASSER

Kaum eine Obstsorte lasst sich nicht auch hochprozentig verfliissigt genieBen. Entscheidend fiir die Herstellung ist
jedoch der Zuckergehalt der Friichte. Die stiesten Friichtchen bilden die Grundlage fiir das Obstwasser. Meist ist es
Steinobst wie Kirschen, Zwetschgen, Pflaumen, Mirabellen, Aprikosen und Pfirsiche, dessen Fruchtmaische destilliert
wird. Ein Obstwasser hat mindestens 40 Vol. %.

OBSTGEIST

Im Gegensatz zum Obstwasser finden fiir den Obstgeist eher zuckerarme Friichte Verwendung, in der Regel sind das
Himbeeren, Brombeeren und Johannisbeeren. Da diese Beeren selbst nicht garungsfahig sind, muss vor dem Destil-
lieren entsprechend Alkohol zugesetzt werden. Verboten ist allerdings die Zugabe von Zucker. Ein Obstgeist unter-
scheidet sich daher auch im Geschmack vom deutlich milderen, lieblicheren Obstwasser, der Alkoholgehalt ist gleich

oder héher.

OBSTBRANNTWEINE AUS KERNOBST

Die dritte Kategorie der Obstbrande, die nach dem deutschen Branntweinmonopolgesetz unterschieden wird, ba-
siert auf der Verwendung von beispielsweise Apfeln beziehungsweise Birnen. Ahnlich dem Obstwasser enthalten
auch diese Friichte bereits soviel Grundzucker, dass weder SiiBstoff noch Alkohol vor dem Destillieren zugesetzt wer-
den muss. Welche Friichte die Grundlage bilden, muss auf dem Flaschenetikett aufgefiihrt werden. Einer der bekann-
testen ist der franzésische Calvados. Dieser Branntwein wird aus dem Apfelwein (Cidre) der Normandie gewonnen.

Himbeergeist40 Vol.% . . . . . P A . i2cd . 210€
Williams Christ40Vol% . . . . . . . . . . . 2d . 230¢€
Obstlerbrand40Vol.% . . . . . . . . . . . 2cd . 2]0€
Schwarzer Johannisbeergeist 40 Vol.%. . . . . . . . 2d . 280€
Kirschwasser40Vol.% . . . . . . . . . . . 2d.. 230¢€
Haselnussbrand40Vol%. . . . . . . . . . . 2d . 280€
Waldbrombeere40Vol% . . . . . . . . . . 2d . 280¢€

Calvados Gilbert 40Vol% . . . . . . . . . . 2cd . 2]10¢€




LIKORE

GRAND MARNIER

Weich und voll und nicht so fruchtig wie andere Orangenlikére schmeckt der franzésische Grand Marnier. Hergestellt
wird der ideale Mixlikor aus karibischen Bitterorangen und Cognac, und mit einem Alkoholgehalt von 40 Vol. %. Er
wird zimmerwarm im Schwenker oder eiskalt auf Eis pur serviert.

DISARONNO AMARETTO

Seinen Ursprung hat der Amaretto im italienischen Saronno, normalerweise wird er pur getrunken, gern aber auch auf
Eis oder zum Mixen verwendet. Die Kerne von siiBen und bitteren Mandeln sowie Aprikosen bilden seine Grundlage,
Gewiirze wie Vanille verfeinern den bernsteinfarbenen Likor, der nach Marzipan schmeckt und mindestens 25 Vol. %
Alkohol hat.

SOUTHERN COMFORT

Mitte des 19. Jahrhunderts wurde im sonnenverwohnten New Orleans ein Whiskeylikér erfunden, der nichts weiter
als mit Sahne oder Honig und Krautern gemischter Whiskey ist. Southern Comfort jedenfalls ist der Klassiker, mit
typischem Orangen-Pfirsich-Aroma und stattlichen 40 Vol. % Alkohol.

GALLIANO

Uber 70 verschiedene Kriuter beinhaltet dieser goldgelbe Likér mit seinem typisch leichten Vanille-Aroma. Nicht nur
in Italien zahlt das zwischen 30 und 35 Vol. % Alkohol starke Getrank zu den beliebtesten Likéren. Abwandlungen des
Galliano erscheinen farblos (Orangenaroma) und braunlich (Mandelaroma).

PFEFFERMINZLIKOR
Leicht und frisch und typisch griin schimmernd ist der ,,Pfeffi“ ein angenehm schmeckender und beliebter Likér, der
aus nattirlichen Pfefferminzessenzen, Alkohol und Zucker hergestellt wird.

BAILEYS
ist die umgangssprachliche Kurzform fiir Baileys Original Irish Cream, den Markennamen eines irischen Creamlikors
aus irischem Whiskey und Sahne mit einem Alkoholgehalt von 17 Vol.-%.

MALIBU

ist ein Fruchtlikor aus weiBem Rum, Zucker und natiirlichen Kokosnussextrakten. Durch den relativ geringen Alko-
holgehalt ist Malibu leicht und bekémmlich. Das Getrank ist klar bzw. durchsichtig und hat einen siiBlichen Kokos-
nussgeschmack und -geruch.

Baileys Irish Cream” I7Vol.%. . . . . . . . . . 2d . 2]l0€
Baileys Irish Cream Coffee’ I7Vol% . . . . . . . . 2d . 2Il0¢€
Baileys Irish Cream Caramel’ 17Vol.% . . . . . . . 2d . 2]l0€
Baileys Irish Cream Mint’ 17Vol.% . . . . . . . . 2d . 2]l0€
Southern Comfort*40Vol% . . . . . . . . . . 2d . 2l0¢€
Malibu Coconut with Rum 6 Vol% . . . . . . . . 2cd . 2/0€
Galliano Authentico°'43,5Vol% . . . . . . . . . 2d . 2]l0¢€
Grand Marnier40Vol% . . . . . . . . . . . 2cd . 280€
Bols Pfefferminze’24Vol% . . . . . . . . . . 2d . 2]l0¢€
Berghotels Heidelbeerlikér 30 Vol.% . . . . . . . . 2d . 190%€
Holunderbliitenlikor 15 Vol.% . AEa = 00000 Sy 1,90 €
Bols Banana®’24Vol% . . . . . . . . . . . 2cd . 2]l0¢
Bols Cacao white27Vol% . . . . . . . . . . 2dcd . 2]I10€
Goldener Zimtlikér’ 54 Vol %. . . . . . . . . . 2d . 230¢€

BITTERS
Bitter haben einen Volumenalkoholgehalt von mindestens |5 %. Sie finden Verwendung vor allem als Aperitif, Digestif
oder als Zutat in Cocktails. Neben Agraralkohol enthalten Bitter typischerweise Extrakte von Krautern, Zitruspflan-

zen, herben Beeren, Angosturarinde, Chinarinde, Anis, Chinin

Berghotels Krautertropfen35Vol% . . . . . . . . 2cd . 190€
Amaro Ramazzotti 30 Vol.% . . .. .. 4 . . . 2cd . 2]10€
Karlsbader Becherovka 38 Vol.% . o .. . .. 2c . 1,90 €
Ramazzotti Menta 32 Vol.% . . Sl .. . .. 2cd . 2/10€
Fernet Branca 40 Vol.% . .. .. .. . .. 2cd . 2/10€
Ouzo1238Vol% . . . . . . . . . . . . 2d . 1,90 €
Pernod*40Vol% . . . . . . . . . . . . 2d . 2l0¢
Campari’25Vol% . . . . . . . . . . . . 2d . 190¢€
ABSINTH

Schon zu Beginn des 19. Jahrhunderts entstanden zahlreiche Absinth-Destillerien, vor allem in Frankreich, der
Schweiz, Tschechien und Spanien. Dort bildeten sich auch regelrechte Trinkrituale heraus, die insbesondere die
Bohéme in speziellen Bars zelebrierte. Die Liebhaber der Spirituose nannten sich Absintheure, zu ihnen gehorten
auch viele namhafte Kiinstler wie beispielsweise Vincent Van Gogh, Picasso, Degas, Monét, Manet, Rimbaud, Gauguin
und Baudelaire.

Verantwortlich fiir die Popularitdt des Absinth ist seine nach wie vor geheimnisvolle Aura. Er wird nicht pur getrunken,
sondern mit stillem Wasser verdiinnt. Dabei tritt wegen der schweren Wasserloslichkeit der im Absinth enthaltenen
itherischen Ole eine Opalisierung auf, der sogenannte Louche-Effekt. In den itherischen Olen des Wermutkrauts ist
zudem das cannabinoide Thujon enthalten, dem halluzinogene Wirkung nachgesagt wird. In seiner molekularen Struk-
tur dhnelt das Neurotoxin tatsachlich dem Marihuana-Wirkstoff THC, beide docken am gleichen Hirn-Rezeptor an.
Dennoch ist ein Absinth-Rausch in erster Linie auf den hohen Alkoholgehalt zuriickzufiihren: zwischen 45 und 72 Vol.
% sind tblich.

Hergestellt wird die hochprozentige Spirituose durch Mazeration von Wermut und anderen Krautern (bis zu 50
verschiedene) wie Anis, Ysop, Fenchel und Zitronenmelisse und anschlieBende Destillation, um die starken Bitter-
stoffe des Wermuts abzutrennen. Das Destillat kann anschlieBend mit pontischem Wermut und Ysop eingefarbt wer-
den, typisch ist die griine, klare Farbe. Andere Farben (rot, schwarz, blau) sind eher als Marketing-Gag zu betrachten.

Das klassische Trinktritual hat sich in drei Varianten durchgesetzt, zu Grunde liegt die Verwendung von 2 bis 4 cl Ab-
sinth und dessen Verdiinnung im Verhaltnis |:3 bis |:5. Franzésisch: Auf dem tiber dem Glas liegenden Absinthloffel
werden ein bis zwei Stiick Wiirfelzucker platziert und langsam mit klarem, kalten Wasser tibergossen. Tschechisch:
Der Zucker wird in den Absinth getaucht und dann auf dem Loffel angeziindet; sobald er Blasen zeigt und karamel-
lisiert, werden die Flammen gel6scht und der Zucker in den Absinth getaucht; anschlieBend wird Eiswasser hinzu-
gegeben. Schweizerisch: Der Absinth wird nur langsam mit Wasser verdiinnt, Zucker und Loffel finden keine Verwen-
dung.

Pernod Absinthe68Vol% . . . . . . . . . . 2d . 420¢€

Inhalts- und Zusatzstoffe:
| koffeinhaltig, 2 Farbstoff, 3 Sauerungsmittel, 4 chininhaltig, 5 enthalt eine phenylalaninquelle,

6 SuiBstoff, 7 taurinhaltog, 8 Konservierungsstoff, 9 Antioxidationsmittel




